Getrankeempfehlungen

Softs

Homemade Lemonade 0,31
« Blaubeere/Lavendel/Zitrone/Soda
« Passionsfrucht/Yuzu/Soda

Homemade Iced Tea 0,3l
Aprikose/Schwarzer Tee/Osmanthus/Malic

Aperitif

Blaubeer-Lavendel Spritz
Blaubeer-Lavendel-Sirup/Zitrone/Prosecco

Campari Soda
Campari/Soda/Yuzu

Champagner

Grand Brut
Pinot Noir/Pinot Meunier/Chardonnay
Perrier-Jouét, Champagne, Frankreich

Blason Rosé
Pinot Noir/Chardonnay/Pinot Meunier
Perrier-Jouét, Champagne, Frankreich

Wein

Weils Terlaner 2024

WeiSburgunder/Chardonnay/Sauvignon Blanc

Kellerei Terlan, Sudtirol, Italien

Roero Arneis 2021
Arneis
Bruno Giacosa, Piemont, Italien

Rosé By Ott 2024
Cinsault/Grenache/Mouvedre/Syrah
Domaines Ott, Provence, Frankreich

Rot Verruzzo 2022
Merlot/Cab. Sauvignon/Cab. Franc/Syrah
Monteverro, Toskana, Italien
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Lunch Menu
bis 15 Uhr

Brot & Butter
Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter/Feigensirup/
Zaatar/Schnittlauchol

Carlingford Austern
Kiwi/Chili/Koriander/Limette

1 Stk. | 6 Stk. | 12 Stk.

Caviar & Chips

Forellenkaviar/Schmand/Schnittlauch
Salate

Tagesbar Caesar Salat  (plant based)
Romersalat/Miso-Sojamilch Dressing/Austernpilz Jerky/
Pangrattato/ Macadamianuss

Rote Beete Salat
Mangold/Ziegenkdse/eingelegte Brombeeren/Walniisse/
Sherry-Karamellessig

Vorspeisen

Rindertatar
Brioche/oxidierte Pilz-Mayonnaise/Senfkaviar/Buchweizen

Hauptgerichte

Suppe Minestrone
Kartoffeln/Karotten/Sellerie/Bohnen/Orzo/Spinat/
Sauerteigbrot

Pasta Pasta Funghi
Fettuccine/Parmigiano-Pecorinocreme/Pinienkerne/
Pilzbriihe/Krauter

Vegetarisch Spitzkohl
Belugalinsen/Tahini/Johannisbeeren/
Haselnuss-Sesam-Crunch/eingelegte rote Zwiebeln

Fisch Doradenfilet
Spinat-Eisbergfricassee/Avgolemonosauce/Krduter/
Pangrattato

Fleisch Geschmorte Lammkeule

Freekeh/Mandel/Joghurt/Minze

Dessert

Milchreis

Kokosmilch/Himbeeren/Himbeercoulis/Pistazien

Affogato

Vanilleeis/Espresso
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