Getrankeempfehlungen

Softs

Homemade Lemonade 0,31
« Blaubeere/Lavendel/Zitrone/Soda
« Passionsfrucht/Yuzu/Soda

(e Ne)]

Aperitif

Blaubeer-Lavendel Spritz 13
Blaubeer-Lavendel-Sirup/Zitrone/Prosecco

Campari Soda 13
Campari/Soda/Yuzu

Old Cuban 21
Rum/Minze/Limette/Angostura/Champagner

Champagner 0,111 0,75

Grand Brut 19120
Pinot Noir/Pinot Meunier/Chardonnay
Perrier-Jouét, Champagne, Frankreich

Blason Rosé 241160
Pinot Noir/Chardonnay/Pinot Meunier
Perrier-Jouét, Champagne, Frankreich

Wein 0,151 | 0,75l

Weild Terlaner 2025 15| 60

WeiSburgunder/Chardonnay/Sauvignon Blanc
Kellerei Terlan, Stdtirol, Italien

Vermentino di Monteverro 2024 12,5150
Vermentino
Monteverro, Toskana, Italien

Rosé TM Rosé 2024 12,5150
Merlot/Cabernet Franc/Mouvedre
Tenuta Monteti, Toskana, Italien

Rot Le Vigne de Nina 2024 10,5 | 45
Frappato
Masseria Spaccaforno, Sizilien, Italien




Lunch Menu
bis 15 Uhr

Brot & Butter

Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter/Feigensirup/
Zaatar/Schnittlauchol

Carlingford Austern
Kiwi/Chili/Koriander/Limette
1 Stk. | 6 Stk. | 12 Stk.

Caviar & Chips

Forellenkaviar/Schmand/Schnittlauch

Salate

Tagesbar Caesar Salat ~ (plant based)
Romersalat/Miso-Sojamilch Dressing/Austernpilz Jerky/
Pangrattato/Macadamianuss

Spinat Pita Salat

Babyspinat/Kiirbis/Sesam/Filoteig/Feta/
Dill-Vinaigrette

Vorspeisen

Rindertatar
Brioche/oxidierte Pilz-Mayonnaise/Senfkaviar/Buchweizen

Hauptgerichte

Pasta Gnocchi

Hausgemachte Gnocchi/Sizilianische Datteltomaten/
Burrata/Pinienkerne/Basilikum

Vegetarisch Spargel
WeilSer Spargel/Griiner Spargel/Karottenpirree/
Ras el Hanout Hollandaise/eingelegte Radieschen

Fisch Wolfsbarsch “Ladero”
Sellerieknolle/Mohren/Kartoffeln/Orange/Dill

Fleisch Smyrna
Griechische Hackfleischréllchen/Tomatensugo/
Kreuzkiimmel/Kartoffelptiree/Wilder Brokkoli

Dessert

Namelaka
70% Valrhona Schokolade/Crumble/Olivendl/Fleur de Sel

Rhabarbertarte
Diplomatencreme/Rhabarber/Himbeere/Hibiskus/Shiso-Blatter

Affogato
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