Getrankeempfehlungen

Softs

Homemade Lemonade 0,3l
« Blaubeere/Lavendel/Zitrone/Soda
« Passionsfrucht/Yuzu/Soda
o Limette/Minze/Soda

Aperitif

Campari Spritz
Campari/Soda/Prosecco

Brombeer Sbagliato
Roter Wermut/Campari/Brombeere/Prosecco

Golden Rush (alcoholfree)
Undone Not Wine Aperitif/Honig/Kalamansi

Champagner

Grand Brut

Pinot Noir/Pinot Meunier/Chardonnay
Perrier-Jouét, Champagne, Frankreich

Blason Rosé
Pinot Noir/Chardonnay/Pinot Meunier
Perrier-Jouét, Champagne, Frankreich

Wein

Weils Terlaner 2025

Weillburgunder/Chardonnay/Sauvignon Blanc
Kellerei Terlan, Stdtirol, Italien

Vermentino di Monteverro 2024
Vermentino
Monteverro, Toskana, Italien

Rosé Vigne di Nina 2025
Frappato
Masseria Spaccaforno, Sizilien, Italien

Rot Le Vigne de Nina 2024
Frappato
Masseria Spaccaforno, Sizilien, Italien
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Lunch Menu

Brot & Butter 7

Hausgemachtes Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter/Feigensirup/
Zaatar/Schnittlauchol

Signature Carlingford Austern
Kiwi/Chili/Koriander/Limette 6136]72
1Stk. | 6 Stk. | 12 Stk.

Marinierte Oliven 6

Kalamata/Taggiasca/Cerignola/Orangenbalsamico/
Rosmarin/Gewdirze

Caviar & Chips 14
AKI Forellenkaviar/Kessel Chips/Schmand/Schnittlauch

Tagesbar Caesar Salad ~ (plant based) 15,5

Rémersalat/Miso-Sojamilch Dressing/Austernpilz Jerky/
Pangrattato/Macadamianuss

Greek Salad 15

Datteltomaten/Gurke/Paprika/Zwieback/Feta/
Tomatenbalsamico

Rindertatar 19

Brioche/oxidierte Pilz-Mayonnaise/Senfkaviar/Buchweizen

Hauptgerichte

Pasta Alla Norma 19

Manufakturpasta/Tomatensugo/Aubergine/
Ricotta Salata/Basilikum

Vegetarisch ~ Gefiillte Zucchini 18

Rondini Zucchini/Trahana/Dill/Minze/
Kartoffeln/Tomaten

Fisch Kabeljau Acqua Pazza 26
Tomaten/Kartoffeln/Kapern/
Taggiasca Oliven/Basilikum

Fleisch Kalbsleber 27

Selleriepiiree/karamellisierte Zwiebeln/
fermentierte Kirsche/Fenchel

Kleiner Beilagensalat zum Hauptgang 7

Dessert

Namelaka 11
Valrhona Dulcey Schokolade/Passionsfrucht/Mandelbiscuit

Zitronencremeux 11
Zitrone/Meringue/Blaubeeren

Affogato 7
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