Menu

Aperitifempfehlung

Negroni
Beefeater Gin/Campari/Antica Formula

Cocktailempfehlung

Horse’s Neck
Four Roses Bourbon/Angostura/Ginger Ale

Weinempfehlung

Roccia Piana Chardonnay 2024
Chardonnay

Famiglia Cotarella, Umbrien, Italien

Snacks und Barfood

Brot & Butter

Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter/Feigensirup/
Zaatar/Schnittlauchdl

Marinierte Oliven
Kalamata/Taggiasca/Cerignola/Orangenbalsamico/
Rosmarin/Gewlrze

Carlingford Austern
Kiwi/Chili/Koriander/Limette
1 Stk. | 6 Stk. | 12 Stk.

Nusse
. Rauchmandeln
. Zitrone-Pfeffer-Cashews

Caviar & Chips

Forellenkaviar/Schmand/Schnittlauch

Tostada

Geraucherte Sardellen/Ricotta/Zitronenzeste

Truffelpommes
Pommes/frischer Triffel

Kasevariation
Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter
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Menu

Vorspeise

Tagesbar Caesar Salad (plant based)

Romersalat/Miso-Sojamilch Dressing/Austernpilz Jerky/
Pangrattato/Macadamianuss

Hamachi Crudo
Pfirsich/Chili/Tropeazwiebeln/Tomatenconcassée

Tomate Tonnato

Tomaten/Thunfischcreme/Kapern/Tropeazwiebeln/
Sardellen/Sauerteigbrot

Rindertatar
Brioche/oxidierte Pilz-Mayonnaise/Senfkaviar/Buchweizen
+ Pommes

Burrata

Wassermelone/Oliven/Oliven-Sardellentapenade/
Zwieback/Dill

Hauptgang

Triffelpasta

Manufakturpasta/Sommertriiffel/schwarzer Pfeffer/
Parmigiano Reggiano

Miesmuscheln
Nduja/Petersilie/Zitrone/hausgemachte Focaccia

Aubergine

Aubergine/Tomatensugo/Parmesansauce/Basilikum

Steak Frites

Rumpsteak/Pommes Frites/Chimichurri

Dessert

Namelaka
Valrhona Dulcey Schokolade/Mandelbiscuit/Passionsfrucht

Pesca
Joghurt Ganache Montée/Pfirsich/gefrorener Crumble/Limette

Affogato

Hausgemachtes Vanilleis, Espresso

Hausgemachtes Zitronensorbet
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