Drinks and Barfood

Aperitifempfehlung

Blaubeer-Lavendel-Spritz
Blaubeersirup/Zitrone/Prosecco

Brombeer Sbagliato
Roter Wermut/Campari/Brombeere/Prosecco

Cocktailempfehlung
French 75

Beefeater Gin/Zitrone/Schaumweinsirup/Champagner

Old Cuban

Rum/Minze/Limette/Angostura/Champagner
Ninas Favorite

Barfood

Signature Carlingford Austern

Kiwi/Chili/Koriander/Limette 1 Stk. | 6 Stk. | 12 Stk.

Marinierte Oliven

Kalamata/Taggiasca/Cerignola/Orangenbalsamico/
Rosmarin

Brot & Butter

Sauerteigbrot/aufgeschlagene
Butter/Feigensirup/Zaatar/Schnittlauchol

Whipped Gorgonzola
Gorgonzola/Ricotta/Zwetschgen/Chilihonig/Walnuss

Caviar & Chips
AKI Forellenkaviar/Kessel Chips/Schmand/Schnittlauch

AKI Kaviar D’Aquitane 30g |100g
Brioche/Butter/Schmand/Schnittlauch

Mortadella

Pistazien/Sauerteigbrot

Kasevariation
Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter
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Dinner

Vorspeisen (to Share)

Tagesbar Caesar Salat (plantbased)

Romersalat/Miso-Sojamilch Dressing/Austernpilz Jerky/
Pangrattato/Macadamianuss

Birnen, Bohnen & Speck
Grine Bohnen/Aalcreme/Pancetta/Portweinbirne/Wallnuss

Ceviche
Adlerfisch/Leche de Tigre/Stlkartoffel/Apfel/Fenchel

Rindertatar
Brioche/oxidierte Pilz-Mayonnaise/Senfkaviar/Buchweizen
+ Pommes Frites

Hauptspeisen

Gegrillter Kurbis
Kurbis/Kirbisplrree/Kern6l-Hollandaise/Griinkohl

Wirsing Royal

Wirsing/Garnelen/Sardinencreme/AKI Forellenkaviar

Short Ribs

Pinienkern-Sumac-Crunch/Morchel-Jus/Kartoffelpiirree

Miesmuscheln
Nduja/Petersilie/Zitrone/hausgemachte Focaccia

Steinpilzravioli
Steinpilze/Parmiggiano Reggiano

Chef’s Choice
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Dessertkarte

Namelaka
70% Valrhona Schokolade/
Olivenol/Fleur de Sel

Greek Yoghurt
Mascarpone/Joghurt/Kadayif/Honig/Pekannuss

Kasevariation
Sauerteigbrot/aufgeschlagene Butter

Affogato
Sorbet des Tages

Espresso Martini
Absolut Vodka/Kaffeelikdr/Zucker/Espresso

Siallwein (5¢l)
Ben Ryé 2023
Zibibbo

Donnafugata, Sizilien, Italien

Digestif (4cl)

Dos Santos LBV 2019 Port
Martell Cordon Bleu Cognac

Carlo Bocchinho Grappa Riserva
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